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Kémia Azonositod
emelt szint jel:

Fontos tudnivalok

. A feladatok megoldési sorrendje tetszdleges.

o A feladatok megoldasdhoz szoveges adatok taroldsara nem alkalmas zsebszamologépet és
négyjegyl fliggvénytablazatot hasznalhat, mas elektronikus vagy irasos segédeszkoz hasz-
nalata tilos!

o Figyelmesen olvassa el az egyes feladatoknal leirt bevezetd szoveget, és tartsa be annak
utasitasait!

J A feladatok megoldésat tollal készitse! Ha valamilyen megoldast vagy megoldasrészletet
athuz, akkor az nem értékelhetd!

o A szamitasi feladatokra csak akkor kaphat maximalis pontszamot, ha a megoldasban
feltlinteti a szamitas fobb 1épéseit is!

J Kérjiik, hogy a sziirkitett téglalapokba semmit ne irjon!
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A) 18 elektront tartalmaz6 molekulakat kell azonositania. A molekula képletével valaszoljon!

1. Elemzo feladat

Kétatomos

Haromatomos

Apolaris molekula

a)

Dipolusmolekula

b)

c)

d) A megadott molekuldk koziil melyikben a legerdsebben polaris a kovalens kotés?

B) 18 elektronos egyszerli ionokat kell azonositania. Az ion kémiai jelével valaszoljon!

Kation

Anion

Egyszeres toltést

e)

2

Kétszeres toltéstu

f)

h)

)

D)

1) A megadott ionok koziil melyik a legnagyobb méretii?

Az A) részben megadott molekulak halmazai koziil melyik képes a jodot redukalni? irja
fel a lezajlo reakcio egyenletét!

A B) részben megadott ionok koziil a megfeleléket paronként véve adja meg a beldliik
szarmaztathato 6sszes ionvegyiilet képletét!

Az elébb felsorolt ionvegyiiletek koziil valasszon egyet, amely vizes oldatanak pH-ja
semlegestdl eltérd, és irja fel az oldatban a kémhatas kialakuldsanak ionegyenletét!

14 pont
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Kémia Azonositod
emelt szint jel:

2. Esettanulmany

Olvassa el figyelmesen a szoveget és valaszoljon a kérdésekre!
Az élelmiszerek tartositasa

Az embert nagyon régota foglalkoztatta, hogyan tudja a nehezen megszerzett taplalékot ugy
tarolni, hogy az fogyasztasra alkalmas maradjon. A kornyezetiinkben 1évé mikroorganizmusok
(pl. baktériumok, penészgombak) az ¢lelmiszerekben elszaporodva, mérgezd anyagcsere-
végtermékeikkel élvezhetetlenné, illetve egészségre artalmassa teszik azokat. Az élelmiszer-
tartositas ezen folyamatok lelassitasat, illetve megsziintetését jelenti.

Az egyik legrégebben alkalmazott ilyen eljaras az élelmiszerek kiszaritasa. Sok nép régota
hasznalta ezt az eljarast arra, hogy a vadaszatbol szarmazo hus egy részét a napon kiszaritsa. A
Nap szaritd hatdsat kiegészitendd, vagy azt helyettesitendd az élelmiszerek feliiletét soval
vontak be. A sokéreg megakadalyozza a tovabbi baktériumok bejutasat, vizelvonod hatdsa révén
a husok és a husban 1évé mikroorganizmusok sejtjei is vizet veszitenek, és elpusztulnak, de
legalabbis életmiikodéseik jelentdsen lelassulnak. Sozdssal ma is tartositanak husokat és
szalonnaféléket.

A masik, igen régodta alkalmazott eljaras a fiistolés.
A fa egyik f6 alkotorésze a ndvényi sejtfalakat alkoto
celluloz, am a ndvény fejloédése, fava alakulasa kozben
rengeteg lignin is képzddik benne. A fa égése kdzben a
ho6 hatéséra a lignin egy része hébomlast szenved, és a
keletkezd fenolos vegyliletek baktérium- és gombaold
hatdsa révén fejti ki tartositdé hatasat. A celluloz
hébomlasa kozben mds aromas vegyiiletek is
keletkeznek, amelyek feleldsek a képzddd fiistdlt hus 1. abra: Benzpiren
fliszeres aromajaért. Nagyon fontos kontrollalni a
hébomlas hémérsékletét, mert ez jelentdsen befolyasolhatja a fiistdlt termék izét, illetve karos,
mérgez0, rakkeltd vegyiiletek keletkezéséhez is vezethet, mint amilyen a benzpirén (1. abra).

Az ipari cukorgyartas elterjedésével ujabb tartositasi lehetdség adodott. A cukorral tartositas
hatdsa a s6¢hoz hasonlo, ugyanis csokkenti a sejtek viztartalmat, és ezzel rontja a mikro-
organizmusok életfeltételeit. Lekvart, dzsemet ma is széles korben készitenek, amelyekhez igy
nem sziikséges tartositoszert adni. A befdttek cukortartalma joval kisebb, ezért haszndlunk
példaul a beféttek ,tetejére” szort szalicilt azok tartdsitasara.

Egy masik, a haztartasban is alkalmazott tartositasi modszer a zsirral vald tartositas. Ennek
lényege, hogy a zsirral vagy olajjal bevont élelmiszer leveg6tdl elzartan marad, igy a
baktériumok ¢életmiikddésének feltételei nem biztositottak. Zsirral tartositanak példaul
libamajat, olajban pedig példaul halakat, zoldségeket, példaul siilt paprikat.

A homérséklet csokkentése is lelassitja a mikroorganizmusok életmiikodéseit. Ezért
hasznalunk otthon hiitdszekrényt. A hiités soran az élelmiszereket 0 °C és 8 °C kozott taroljuk.
Fagyasztas soran az élelmiszer homérsékletét 0 °C ala csokkentjiik. Ekkor az élelmiszer
viztartalma altaldban megfagy, a jégkristalyok tonkreteszik az élelmiszerben 1évé novényi és
allati szovetek sejthartydjat, sejtfalat, igy kiolvasztaskor az allaga jelentdsen eltérhet a frisséhez
képest. A gyorsfagyasztds soran az élelmiszer homérsékletét igen gyorsan —20 °C-ra hiitik.
Ekkor a viz fagyasakor csak nagyon kis méretii, in. mikrokristalyok keletkeznek, ami sokkal
kevésbé rongalja az élelmiszer szerkezetét. A baktériumok, penészgombak altalaban ekkor sem
pusztulnak el, igy Gjrafagyasztas (defrosztalas) kdzben elszaporodhatnak az €élelmiszerben, €s
az ilyen élelmiszerek fogyasztasa gyomorrontast, ételmérgezést okozhat.
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A fagyasztva szaritas (liofilizalas) soran a vizet vakuummal tavolitjuk el a tartdsitando anyag
fagyasztasa kozben. Ezzel megdrizziik az élelmiszerben 1év0 iz- és illatanyagok tobbségét is.

A homérséklet emelésével, az enzimek denaturacidja kovetkeztében, a mikroorganizmusok
¢letmiikodései megsziintethetdk. Ezért forraljuk fel példaul a tejet, ha nem kivanjuk azonnal
elfogyasztani. A til magas homérséklet sok egyéb valtozast is okozhat az ¢lelmiszerek
szerkezetében és Osszetételében. A tej forralasa kozben példaul a tejbdl az apro zsircseppek is
Osszeallnak nagyobb cseppekke, és bizonyos tejfehérjék is koagulalnak. Mindezek a tej tetején
képeznek egy allas kozben egyre vastagodo, Osszefiiggd réteget (a tej ,,fole” vagy régiesen
»pilléje”’). Hogy ez ne kovetkezzen be, a tej hosszabb idOtartamu forgalmazhatdsaganak
biztositdsara kidolgozott eljards a pasztorozés. Ennek sordn a tejet vagy mas folyékony
¢lelmiszert igen gyorsan 60—90 °C-ra melegitenek, majd gyorsan lehtitenek. Ezzel az eljarassal
jelentds mértékben csokkentheté az élelmiszerben 1évé mikroorganizmusok mennyisége,
viszont kozben a tej tetején nem képzddik ,,pille”. A hokezelés soran mas atalakulasok is
bekovetkezhetnek. Példaul az Gn. frissen préselt narancslé gyartasakor ezen a hdmérsékleten a
gyiimolcslé C-vitamin-tartalma is bomlani kezd, ezért adalékanyagként (E-300) vissza kell
poétolni azt, mieldtt forgalmazzak.

Az ¢lelmiszertartositas egy masik modja a pH megvaltoztatasa. Savas kozegben a
mikroorganizmusok tobbségének életmiikodései lelassulnak, megsziinnek, mert enzimeik
denaturalodnak. A savakkal torténd tartésitds torténhet szerves és szervetlen savakkal.
Szervetlen savként gyakran hasznalnak kén-dioxidot (kénessavat, E-220), amely a savassag
mellett redukald hatasaval is erds gombadlod szerként viselkedik. Szerves savak koziil leginkabb
az emberi fogyasztasra is alkalmas citromsavat (E-330), tejsavat (E-270) és ecetsavat (E-260)
alkalmazzak élelmiszerekben. A tejsav nemcsak adalékanyagként keriilhet az élelmiszerekbe.
A joghurtokban vagy a kovaszos uborka levében a tejsavbaktériumok enzimmiikddése révén
keletkezik az élelmiszerben 1évo gliikkdzbol.

A hosszu lejérati idejii élelmiszerek fogyaszthatosagat un. tartositoszerekkel biztositjdk. Az
ecetes uborkaban az ecetsav a tartositoszer, ami azonban egyben az élvezeti értékét is biztositja
a savanyusagnak. A benzoesav (E-210), a natrium-benzoat (E-211) vagy a haziasszonyok altal
a bef6tteknél hasznalt szalicil nem ad semmi eldnydset az élelmiszer izéhez, csupan a
mikroorganizmusok anyagcseréjét bénitja meg, ezzel megakaddlyozva az élelmiszerek
megromldsat. Ezeket az adalékanyagként hozzaadott tartositoszereket az élelmiszer
csomagolasan az un. E-szdmokkal tiintetik fel. Az E szdm nem mindig jelent ,,veszélyes”,
»testidegen” anyagot, példaul a kimondott elony6s hatasu C-vitaminnak is van E-szama. Az
Eurdpai Unio a kiilonbozd nyelveken nehezen azonosithatd vegyszerek nevei helyett vezette be
ezt az egységes jelolési rendszert (erre utal az E betil), amelynek alkalmazasat azota a vilagon
sok helyen vettek at. A szamokbdl kovetkeztethetiink az adalékanyag f6 szerepére is (100—181:
szinezékek, 200-297: tartdsitdszerek, 300-386: antioxidansok €s savanyusagot szabalyozo
anyagok, 600-671: izfokozdk stb.). Az un. bef6zési szalicilt mar csak a hdztartdsban hasznaljak,
nem is kaphat E szamot, mert megbukott a biztonsagi teszteken.

(4 szévegben szereplo informdciok egyrészt a Wikipédiarol szarmaznak, masrészt:
https://hu.lush.com/article/tartositas-rovid-tortenete

https://dinneralfresco.blog. hu/2016/09/22/a_fustoles kemiaja
https://24.hu/tudomany/2019/04/1 1 /e-szamok-eletmod-elelmiszer-egeszseg)

a) Mi annak a jelenségnek a tudomanyos neve, amely a sdzas és a cukorral valo
tartositas soran a sejt viztartalmat csékkenti?
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b)

d)

g)

A leheté legpontosabban adja meg, hogy a szerves vegyiiletek mely csoportjaba
tartozik a fiistolés soran keletkezd, a szovegben is szereplé rakkeltd vegyiilet,
amelynek nincs szerepe a tartésitasban! Adja meg az osszegképletét is!

Egy pesztos iiveg oldalan a kovetkezot olvashatjuk: ,,Felnyitas utidn a maradékot
olajréteggel fedje be, hiitészekrényben tarolja, és 5 napon beliil fogyassza el.”
Ertelmezze az utasitast, miért kell igy eljarni!

Milyen elonye van a liofilizalasnak a hiitoszekrény fagyasztéojaban valo tarolashoz
képest?

A pasztorizacio és a savval torténé tartositas soran a mikroorganizmusoknak
ugyanazon vegyiiletei vesztik el funkcidjukat. A szerves vegyiiletek mely csoportjaba
sorolhatok ezek a vegyiiletek? Milyen kémiai/biokémiai funkciot toltenek be a mikro-
organizmusok szervezetében?

Adja meg annak — a szovegben is eléfordulé — adalékanyagként hasznalt savnak
a nevét, amelynek fo szerepe — az eurdpai unios besorolas szerint — a savanyitas, és
nem a tartositas!

Adja meg a szovegben is eléforduld, nem savas kémhatasi, az élelmiszeriparban
adalékanyagként alkalmazott ételtartosité szer nevét és konstituciojat!

9 pont
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3. Egyszeru valasztas

Irja be az egyetlen megfeleld betiijelet a vilaszok jobb oldaldn taldlhaté iires négyzetbe!

1.

Kristalyracsat erés kovalens kotések tartjak ossze.

A) Kés6
B) Kvarc
C) Triso
D) Eziist
E) Fullerén

A gaz-halmazallapoti nitrogén-monoxid képzédéshdje 90 kJ/mol. A nitrogén-
molekuldban a kotési energia 970 kJ/mol, az oxigénmolekulidban pedig 500 kJ/mol.
Mekkora a kotési energia a nitrogén-monoxid molekulajaban?

A) 1380 kJ/mol
B) 1290 kJ/mol
C) 690 kJ/mol
D) 645 kJ/mol
E) 180 kJ/mol

Melyik vegyiilet nem keletkezik szamottevd mennyiségben, ha buta-1,3-dién és
hidrogén-klorid reagal egymassal?

A) 3-klorbut-1-én
B) 1-klérbut-2-én
C) 1,3-diklorbutan
D) 1,2-diklérbutan
E) 1,4-diklérbutan

Az alabbi osszetett ionok koziil melyikben a legnagyobb a kotésszog?

A) Az ammoéniumionban.
B) Az oxéniumionban.
C) A nitrationban.

D) A szulfationban.

E) A foszfationban.
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5. Gazfejleszté lombikban rézre salétromsavat csepegtetiink. Vorosbarnanak latszé gaz
fejlodik, amelyet desztillalt vizen atvezetve szintelen gazt fogunk fel. Mi lehet a
szintelen gaz képlete?

A) NO
B) NO2
C) H2
D) NH3
E) CO2

6. 50,0 cm? pH = 2,00-es sosavhoz mekkora térfogata, pH = 11,0-es, erds bazisbol késziilt
oldatot kell onteni, hogy pH = 7,00-es oldatot kapjunk?

A) 50,0 cm’-t

B) 5,00 cm?-t

C) 500 cm>-t

D) Nem donthetd el egyértelmiien, mert fiigg a bazis értékiiségétol.
E) Ezekbdl az oldatokbdl nem készithetd 7,00-es pH-ju oldat.

7. A kovetkez6é fémeket sésavba tessziik: Ag, Zn, Fe, Al, Ni. Egyes esetekben nem
torténik reakcio, maskor a fémek gazfejlodés kozben feloldédnak és valamilyen szini
oldat keletkezik. Az alabbi allitasok koziil melyik helytelen?

A) Az eziist esetén nem tapasztalunk reakciot.

B) A cink esetén szintelen oldat keletkezik.

C) A vas esetén sarga oldat keletkezik.

D) Az aluminium esetén szintelen oldat keletkezik.
E) A nikkel esetén zold oldat keletkezik.

8. Katodos fémvédelemnek tekintheto, ha...

A) vastargyat cinkkel vonnak be.

B) vastargyat nikkellel vonnak be.

C) vastargyat milanyaggal vonnak be.

D) vastargyat rozsdaallo festékkel vonnak be.

E) vas helyett krombol készitik el az adott hasznalati targyat.

8 pont
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Hasonlitsa ossze az alabbi stabilis, C;HsOx molekulaképletii vegyiileteket!

4. Tablazatos feladat

Molekulaképlet 1. C3HesO2 CsHeO
Név glicerinaldehid
4.
Konstitcio
Molekulaja kiralis-e? 7. nem nem
Vizes oldatanak semleges savas semleges
kémbhatasa & &
Adja-e az 8. nem
eziisttiikorprobat?
Az egyik a propan-2-ol | 10.
oxidacidjakor képzddik.
Melyik?*
Az egyik a propan-1-ol | 11.
erélyes oxidaciojakor
képzddik. Melyik?*
Melyiknek allithat6 eld | 12.
foszfatésztere?*
Melyik észterezhetd 13.
metil-alkohollal?*
* Jelolje x-szel a megfelel6 oszlopban!
11 pont
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5. Kisérletelemzo feladat

Egy fémet és annak harom vegyiiletét vizsgaljuk. A négy ismeretlen por koziil harom fehér
szind.

A negyedik, nem fehér por hideg vizben nem, de meleg vizben lassan oldodik. NaOH-oldatban
nem oldddik fel, sésavval viszont szintelen, szagtalan géz fejlédése kdzben reagal, és kozben
szintelen oldat keletkezik. A keletkezd szintelen oldatb6l NaOH-oldat hatasara fehér,
kocsonyas csapadék valik le, amely NaOH-oldat feleslegében sem oldodik fel.

a) Milyen szinii a negyedik por?
b) Melyik fémrdl lehet sz6?

¢) Irja fel a sésavban valé oldédas ionegyenletét!

d) 1rja fel a fehér, kocsonysis csapadék képzédésének ionegyenletét!

A harom fehér por koziil ketté nem (vagy alig) oldodik vizben, egy kitlinden oldodik. Hevitve
egyikbdl sem tavozik vizgdz. A két, vizben nem 0ldodo vegyiilet nem oldédik NaOH-oldatban
sem, viszont sdsavval reagal, ¢€s szintelen oldatok keletkeznek. Az egyik gazfejlodés nélkiil,
a masik szintelen, szagtalan gaz fejlédése kozben oldodik. Mindkét esetben a fém kloridjanak
vizes oldata a folyékony termék. (A képz0do szintelen oldatokbol NaOH-oldat hatasara itt is
fehér, kocsonyas csapadék valik le, amely NaOH-oldat feleslegében nem oldddik fel.)

e) Mi lehet a vizben nem oldddo fehér porok képlete?

f) Irja fel — kiilon-kiilon — a fehér porok sésavban valé oldasanak egyenletét!

A harmadik, vizben jol old6do por vizes oldata eziist-nitrat-oldatbodl fehér csapadékot valaszt
ki, amely ammoniaoldatban feloldodik, €s egy ijabb szintelen oldatot kapunk.

g) Milehet a vizben old6dé por képlete?

h) Irja fel a fehér csapadék képzédésének, majd az amméniaoldatban valé
feloldodasanak ionegyenletét!

11 pont
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6. Szamitasi feladat

Egy gyogyszer hatdanyaganak molekuldja szenet, hidrogént €s nitrogént tartalmaz. A szerves
vegylilet kis mennyiségét oxigénfeleslegben elégetve a vegyiilet szén-dioxidon és vizen kiviil
nitrogéngazza ég el. A kapott gazelegyet eldszor tomény kénsavon, majd NaOH-t tartalmazo
csOvon vezettiik at. A kénsavat tartalmaz6 edény tomege 0,7674 g-mal, a NaOH-s cs6é
1,363 g-mal n6tt meg.

a) Irja fel a szerves vegyiilet oxigénben valo égetésének altalanos egyenletét!

b) A megadott adatok alapjan milyen tapasztalati képletre kovetkeztethetiink?

¢) Meérések szerint a vegyiilet molaris tomege 129,1 g/mol. Hatarozza meg a vegyiilet
molekulaképletét!

8 pont
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a)

b)

7. Szamitasi feladat

Egy bioalmaecet savtartalmat vizsgaljuk. 50,00 cm’-ébdl desztillalt vizzel 250 cm?
torzsoldatot készitiink. EbbSl 50,00 cm?-t kimériink, és fenolftalein indikétor jelenlétében
titraljuk 0,0989 mol/dm® koncentracioju NaOH-oldattal. Az 4tlagfogyas 8,39 cm?.
Hatarozza meg a bioalmaecet savtartalmat g/dm3-ben!

(Tételezziik fel, hogy a bioalmaecet savassagat kizardlag az ecetsav okozza!)

Szamitsa ki, hogy a bioalmaecet 1,00 dm*-ének ecetsavtartalma mekkora tomegii
gliikoz erjedésébol szarmazik!

(Tételezziik fel, hogy a bioalmaecet teljes ecetsavtartalma az almalé gliikoztartalmanak
erjedésébdl szarmazo alkohol bakterialis oxidacidjabol keletkezett!

Ha nem tudta megoldani az a) feladatot, tételezzen fel 5,00 g/dm’ ecetsav-koncentrdciot
ebben a feladatrészben.)

A fenti bioalmaecetbdl hany cm3-t hasznaltunk 0,500 liter olyan salatalé készitéséhez,
amelynek a pH-ja 3,20 lett?

(Az ecetsav savallandoja: Ks=1,80 - 107,

Ha nem tudta megoldani az a) kérdést, tételezzen fel 5,00 g/dm’ ecetsav-koncentraciot
ebben a feladatrészben.)

15 pont
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8. Elemzo és szamitasi feladat

Osszeallitottuk a kdvetkezd galvancellat.

Zn(sz) |  Zn*(aq) [ Ag'aq) | Ag(sz)
1,00 mol/dm?® 1,00 mol/dm?
500 cm® 500 cm®

a) Jelolje + és — jellel a fenti celladiagramon a galvancella podlusait, és irja fel a katod- és
anddfolyamat ionegyenletét!

katodfolyamat:
anodfolyamat:

b) A galvéncelladt aramkorbe kapcsoljuk, és hagyjuk, hogy elektromos 4ramot termeljen.
4,00 oras miikkodés alatt az egyik elektrod tomege 5,395 g-mal nott.
Szamitsa ki, hogy mekkora lett a cink- és eziistion-koncentracio a 4,00 6ras miikodés
végén! (Tételezziik fel, hogy miikodés kozben a cink- és eziistionok nem jutnak at a
masik elektrolitoldatba és az oldatok térfogata ekozben nem valtozott!)

¢) Szamitsa ki az aramkorben az atlagos aramerdsséget a 4,00 6ras miikodés kozben!
(A Faraday-torvények a galvanelem aramtermelésére ugyanugy alkalmazhatok, mint
az elektrolizisre.)

10 pont
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emelt szint jel:

9. Szamitasi feladat

Az iparban széles korben hasznaljdk a CO—Hz gazelegyet mint szintézisgazt. A gazelegyben a
két komponens aranya attol fligg, hogy milyen kiindulasi anyagokbol allitottak eld.

a) Egy ipari koriilmények kozott eldallitott CO-Hz gazelegy 3,00 m’-ének tomege
40,0 °C-on ¢s 200 kPa nyomason 1,96 kg.
Hatarozza meg a kétkomponensii gazelegy térfogatszazalékos osszetételét!

Olykor sziikség van arra, hogy a szintézisekhez megvaltoztassidk a szén-monoxid és hidrogén
aranyat. Ezt a modositast altaldban az alabbi reakcid segitségével végzik el.

A szén-monoxid ¢és a vizgéz megfordithatd reakcioban reagal egymassal, mikozben szén-
dioxid- és hidrogéngaz keletkezik:

CO(g) + H20(g) = COx(g) + Ha(g)

A folyamat egyensulyi allandéja 830 °C-on 1,00.
(A keletkezd gazelegy viz- és szén-dioxid-tartalmat sziikség esetén konnyen el lehet tavolitani.)

Tegyiik fel, hogy egy ipari szintézishez 1,00 : 2,00 ardnyu CO — Hz elegyre van sziikségiink.

A rendelkezésiinkre 4ll6 gazelegyben a CO és Hz anyagmennyiség-aranya 1,00 : 3,00.

b) Szén-dioxidot vagy vizgozt kell keverni az eredeti CO — H; gazelegyhez, hogy az
anyagmennyiség-arany 1,00 : 3,00-ro6l 1,00 : 2,00-re valtozzon?
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Kémia Azonositod
emelt szint jel:

¢) Végezzen modellszamitast! Szamitsa ki, hogy 1,00 mol szén-monoxidbdl és 3,00 mol
hidrogéngazbol allo gazelegyhez hany mal vizgozt vagy szén-dioxid-gazt kell keverni,
hogy 830 °C-on végiil a CO és a H, anyagmennyiség-aranya 1,00 : 2,00-re valtozzon!

12 pont
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pontszam
maximalis elért

1. Elemz0 feladat 14
2. Esettanulmany 9
3. Egyszerti valasztas 8
4. Tablazatos feladat 11
5. Kisérletelemzd feladat 11
6. Szamitasi feladat 8
7. Szamitési feladat 15
8. Elemz0 és szamitasi feladat 10
9. Szamitasi feladat 12
Jelolések, mértékegységek helyes hasznalata 1
Az adatok pontossaganak megfeleld végeredmények 1
megadasa szamitdsi feladatok esetén

Az irasbeli vizsgarész pontszama 100

datum javitd tanar
pontszdma egész
szamra kerekitve
, programba
elért .
beirt
| Feladatsor
datum datum
javito tanar jegyzo
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